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CUISINE
DU PARC

Menus dans vos espaces d’accueil de la semaine du 28 avril au 02 mai 2025

Lundi 28 Végétarien
&as Cannelloni aux épinards* gratinés 90 Végé pour tous
Q" Salade verte et concombres
Cake maison ®
GLUTEN 0 ou.. 9 o
Mardi 29
Cuisse de poulet rotie Emincé végétale
Jus Riz complet
Riz complet Courgettes sautées
LAIT . .
Courgettes sautées Fruit
Fruit
Mercredi 30
Osso bucco de porc Brochette de tofu pané 0 e
Polenta gratinée () Polenta gratinée ()
Salade mélée Salade mélée
CELERI Compote de pommes Compote de pommes
Jeudi 01
Nuggets végétariens* 9 Végé pour tous

Sauce barbecue
Pommes grenailles au romarin
Haricots verts

FRUITS A Frui
ruit

COQUE
Vendredi 02
Fusilliau thon €} Fusilli a la napolitaine @
Fromage rapé Fromage rapé
Salade verte et carottes Salade verte et carottes
Yogourt aux fruits () Yogourt aux fruits ()

OEUF
'/ Tous nos plats sont faits maison et préparés par nos cuisiniers a l'exception de ceux notés par *
& Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison
~ Toutes nos viandes sont suisses et nos poissons labellisés ASC ou MSC
ECOCOOK P

Cerlfied Sustainabls Orgarisction Pour toute questions concernant les allergénes, notre équipe est a disposition au 024 524 40 81



