Sem 24

CUISINE
DU PARC

Menus dans vos espaces d’accueil de la semaine du 09 au 13 juin 2025

Lundi 09 Végétarien
&05 Ferié Ferié
‘\!
GLUTEN Lundi de Pentcote Lundi de Pentcote
Mardi 10

Gnocchi gratinés O 0 Végépourtous €@ O

Salade verte et mais
Yogourt O

LAIT

Mercredi 11

Pilon de poulet barbecue Wraps aux légumes gratinés @

Couscous aux raisins secs € Couscous aux raisinssecs @)~

Romanesco Romanesco
CELERI Salade de fruits Salade de fruits

Jeudi 12

Burger Végétarien @ 0 0 Végé pour tous
Bun au séame*, Galette de Iegumes*
Sauce du Parc, crudités

Pomme country

Fruit

FRUITS A
COQUE

Vendredi 13

Gratin de poisson () € Gratin végétal €) 0

TR

Riz créole Riz créole
Salade verte et carottes Salade verte et carottes
Tarte au pomme €@ Tarte aupomme @)
OEUF
Tous nos plats sont faits maison et préparés par nos cuisiniers a I'exception de ceux notés par *
e‘ Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison

Toutes nos viandes sont suisses et nos poissons labellisés ASC ou MSC

ECOCOO K Pour toute questions concernant les allergénes, notre équipe est a disposition au 024 524 40 81

Cerlified Sussarable Organsation



