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Menus de la semaine du 18 au 22 mai 2026

Adaptation végétarienne & infos
1-2-5
Sauce tomate
Fromage rapé 2
Salade verte
Fruit
*Rouleaux de printemps au poulet 1 Rouleaux aux légumes
Sauce yaourt Asia 1-2-3-5
Crudités
Yaourt framboise 2
*Filet de soja grillé 2-3-4
Jus café de Paris 1-2
1
Petit pois et carottes
Fruit
*Filet de sole limande meuniére 1-2-5 | OcéanPacifique Nord-Est
Sauce tartare 2-5 Galettes végétales
Epinards en branches
Yaourt abricots 2
Tous nos plats sont faits maison et préparés par nos cuisiniers a U’ ption de ceux notés par *
Nous recourons a des fonds et il i jiels ne ré pas aux exi du Label Fait Maison
Sans autre indication, toutes nos viandes sont suisses et nos poissons labellisés ASC ou MSC
Pour toute i les é notre équipe est a disposition au 02452440 81

Nous ne pouvons pas exclure les traces des 14 allergénes.
EN CAS D’IMPREVU, les menus peuvent étre susceptibles d’étre modifié




