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Menus de la semaine du 8 au 12 juin 2026

Salade grecque

Salade "féta" de vache, olives basilic, tomates, concombres, poivrons

Fruit

Poitrine de poulet thai (soy
Riz basmati
Crudités

Yaourt

*Poisson au four a la provencale
Jardiniere de légumes

*Biscuits

Fromage rapé
Salade verte

Yaourt

*Bretzel burger (e
Pulled pork (effiloché de porc)

Salade Coleslaw

Carottes, chou-blanc, raisin vert, sauce maison

Fruit

Tous nos plats sont faits maison et préparés par nos cuisiniers a ’exception de ceux notés par *
Nous recourons a des fonds et bouillons industriels ne répondant pas aux exigences du Label Fait Maison
Sans autre indication, toutes nos viandes sont suisses et nos poissons labellisés ASC ou MSC
Pour toute questions concernant les allergénes, notre équipe est a disposition au 024 524 40 81
Nous ne pouvons pas exclure les traces des 14 allergénes.
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EN CAS D’IMPREVU, les menus peuvent étre susceptibles d’étre modifié

Adaptation végétarienne & infos

Tofu sauté

Alaska Pacifique nord-est zone 67 - 61

Bolognaise végétale

S/ porc = beeuf - poulet
S/viande = froment




